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HOGSKOLAN
KRISTIANSTAD

Matsikerhet!

Hégskolan Kristianstad erbjuder utbildningar och handledning for enskilda
livsmedelsforetag eller grupper av mindre livsmedelsforetag.
Utbildningarna kan skriaddarsys. Basutbildningen féljer de riktlinjer som
Livsmedelsverket och branschorganisationerna férordar.

Nagra exempel:

e Basutbildning i hygien fér all personal.

¢ Utbildning baserad pa HACCP-principerna med speciell vikt pa faroanalys.
Efter utbildningen har deltagarna en bra grund for att sjalv utarbeta ett relevant
system for egenkontroll baserat pa HACCP.

o Pabyggnadsutbildning fér livsmedelsansvariga i HACCP-principerna.

o Temadagar kring olika kontrollomraden for féretag och livsmedelsinspektérer.

o Direkta utbildningsinsatser avseende kontrollomraden och de krav pa t ex
kvalitetsledning, processtyrning, produktionsstyrning, anlaggning och personal
som myndigheterna stiller.

¢ Utbildning och handledning fér BRC och ISO 22000.

o Deltagarna far lampligt utbildningsmaterial och dokumentation samt diplom/intyg
efter avslutad utbildning.

¢ Vikan ldmna referenser fran storhushall, restaurang, detaljhandel och industriell
livsmedelstillverkning.

Genom var breda lararkompetens kan vi erbjuda en méangd
olika utbildningar.

Pa var hemsida finns fler exempel.

Fér mer information:
Lars Nilsson, Centrum fér LIVSmedelsKVALITET
lars.nilsson@komp.hkr.se

070-5474271

www.hkr.se/clk



